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60 niezbędnych słówek



Witaj Specjalisto Jakości pracujący w branży spożywczej!

Zdaję sobie sprawę z tego jak ważne jest posiadanie
solidnej wiedzy zakresu systemu HACCP (Hazard Analysis
Critical Control Points), aby zapewnić bezpieczeństwo
żywności i zachować wysokie standardy jakości w branży.
Dlatego też z radością prezentuję Ci bezpłatny słowniczek
polsko - angielski z tematyki związanej z HACCP. 

Słowniczek ten zawiera 60 słówek i wyrażeń, które
pomogą Ci poszerzaniu wiedzy i zrozumieniu 
 terminologii związanej z HACCP. Nauka tych słówek i
wyrażeń pomoże CI podnieść swoje kwalifikacje i
kompetencje, co z pewnością przełoży się na sukcesy w
Twojej pracy. 

Zachęcam do korzystania z naszego słowniczka i
dobywania jeszcze większej wiedzy w zakresie HACCP.
Nie tylko pomoże Ci to w codziennej pracy, ale również
będzie stanowić dowód na Twoje zaangażowanie i
profesjonalizm. 

Pozdrawiam 
Weronika Kochańska
Quality Manager; Food Safety; Auditor; Consultant; Trainer 



Polski Angielski Nauczone

Analiza produktów Products analysis □

Analiza zagrożeń Hazard analysis □

Analiza zagrożeń krytycznych punktów
kontroli

Hazard Analysis Critical Control Points
(HACCP)

□

Asortyment Assortment □

Badania naukowe i rozwojowe Research and development (R&D) □

Bezpieczeństwo żywności Food Safety □

Blokada jakościowa Quarantine □

Buty ochronne Safety shoes □

Certyfikowany lider bezpieczeństwa
żywności

Certified food safety leader □

Choroby i urazy Illness and injuries □

Czepek ochronny Protective cap □

Czystość osobista Personal cleanliness □

Dobra praktyka higieniczna Good hygienic practice (GHP) □

Dobra praktyka produkcyjna Good manufacturing practice (GMP) □

Drzewo Decyzyjne HACCP Decision tree HACCP □

Dział badawczo rozwojowy
  Research and

  development department 
□

Edukacja konsumenta Consumer education □

Fabryka spożywcza Food factory □

Higiena otoczenia/środowiska Environmental hygiene □

Higieniczna produkcja surowców
żywnościowych

Hygienic production of food source □



Polski Angielski Nauczone

Identyfikacja partii Lot identification □

Klasyfikować To classify □

Kluczowe aspekty systemów nadzorowania
higieny

Key aspects of hygiene control systems □

Kodeks żywnościowy Codex Alimentarius □

Krytyczny punkt kontrolny Critical control point (CCP) □

Laboratorium Laboratory □

Laboratorium (potocznie) Lab □

Lider bezpieczeństwa żywności Food safety leader □

Limit krytyczny Critical limit □

Monitorowanie skuteczności Monitoring effectiveness □

Nadzorowanie operacji produkcyjnych
żywności

Control of food operation □

Nadzorowanie zagrożeń żywnościowych Control of food hazards □

Numer partii The Batch number □

Odzież ochronna Protective clothing □

Osoby odwiedzające Visitors □

Pakowanie Packaging □

Procedury wycofania Recall procedures □

Produkcja pierwotna Primary production □

Programy szkoleniowe Trainings programme □

Programy utrzymania czystości Cleaning programme □



Polski Angielski Nauczone

Przerabiane/naprawiane Rework □

Ręcznie robiony Handmade □

Rękawicznik ochronne Protective gloves □

Rozwijać To develop □

Schemat technologiczny Flow diagram □

Skaleczenia i zranienia Cuts and injuries □

Stan zdrowia Health status □

Surowiec Raw material □

System nadzoru nad szkodnikami Pest control system □

Szkolenia odnawiające Refresher trainings □

Środek kontrolny Control measure □

Środek ochronny Protective measure □

Wymagania dotyczące dostaw
materiałowych

Incoming material requirements □

Wymagania jakościowe Quality requirements □

Zachowania personelu Personal behavior □

Zagrożenie Hazard □

Zanieczyszczenie żywności Food contamination □

Zasady HACCP HACCP principles □

Zespół HACCP (ds. Bezpieczeństwa
żywności)

HACCP Team □

Znakowanie Labeling □



Jako autorka tego ebooka, chcę podziękować Wam za
poświęcenie czasu na jego przeczytanie. Mamy nadzieję,
że słowniczek polsko-angielski z tematyki HACCP pomógł
Wam poszerzyć swoją wiedzę i zrozumieć terminologię
związaną z tym ważnym tematem. 

Ebook ten zawiera 60 słów i wyrażeń, które są niezbędne
dla specjalistów jakości pracujących w branży spożywczej.
Nauka tych słówek i wyrażeń pozwoli Wam podnieść
swoje kwalifikacje i kompetencje, co będzie miało
pozytywny wpływ na Waszą pracę i sukces w branży. 

Zachęcamy Was do podzielenia się tym ebookiem z
innymi specjalistami w branży, aby również oni mogli
korzystać z tej wartościowej wiedzy i poszerzać swoje 
 kwalifikacjekwalifikacje. W ten sposób,
razem możemy wprowadzać
jeszcze wyższe standardy
jakości i bezpieczeństwa
żywności w naszej branży.
Po więcej zapraszam do
Szkoły Jakości, gdzie ukaże
się moje pełne szkolenie z
HACCP.
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Weronika Kochańska 
Quality Manager; Food Safety; Auditor; Consultant; Trainer


